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1. 

 
 
 
 
 

2. 
 
 
 
 
 

3. 
 
 
 
 
 

4. 
 
 
 
 
 
 
 

นกัเรียนควรใชว้ธีิป้องกนัฝุ่ นเขา้จมูกขณะ
กวาดพื้นบา้นอยา่งไร 
ก. ค่อยๆ กวาดไปเร่ือยๆ 
ข. เอาน ้าพรมแลว้จึงกวาด 
ค. ใชผ้า้ปิดจมูกและปาก 
ง. กวาดแรงๆ แลว้วิง่หนีฝุ่ น 
พื้นกระเบ้ืองยางท่ีเป้ือนคราบน ้ามนั ควรท า
ความสะอาดอยา่งไร 
ก. ใชฟ้องน ้าชุบน ้ามาผสมผงซกัฟอกถู 
ข. ใชผ้า้ชุบน ้าเยน็ถู 
ค. ใชแ้ปรงทองเหลืองขดั 
ง. ลา้งดว้ยน ้าร้อน 
นกัเรียนควรแต่งกายสุภาพเรียบร้อยไปเท่ียว
พระราชวงั เพราะเหตุใด 
ก. เพื่อเพิ่มความสวยงาม 
ข. เป็นการรักษาประเพณีไทย 
ค. เป็นการปฏิบติัตามกฎมาย 
ง. เป็นการแสดงความเคารพต่อสถานท่ี 
นกัเรียนควรซ่อมแซมเส้ือผา้ในเวลาใด 
ก. ก่อนน าเส้ือผา้ไปรีด 
ข. ก่อนน าเส้ือผา้ไปซกั 
ค. ก่อนเก็บเส้ือผา้เขาตู ้
ง. ก่อนน าเส้ือผา้ไปผึ่งแดด 

 
 
 

5. 
 
 
 
 
 

6. 
 
 
 
 

7. 
 
 
 
 
 

8. 
 
 
 
 
 
 
 
 

ลกัษณะเส้ือผา้ท่ีช ารุดในขอ้ใดท่ีนกัเรียน
สามารถน ามาซ่อมแซมได ้
ก. ชายกระโปรงหลุดลุ่ย 
ข. เส้ือขาดเป็น 2 ส่วน 
ค. คอเส้ือขาดออกจากตวัเส้ือ 
ง. กางเกงมีรอยขาดจ านวนมาก 
เส้ือในขอ้ใดควรแยกซกัต่างหาก 
ก. เส้ือยดืสีแดง 
ข. เส้ือเช้ิตสีด า 
ค. เส้ือกัก๊สีเขียว 
ง. เส้ือนกัเรียนสีขาว 
การเลือกเส้ือผา้ใส่ใหเ้หมาะสม  
ควรค านึงถึงขอ้ใดเป็นอนัดบัแรก 
ก. รสนิยม 
ข. รูปร่าง 
ค. เน้ือผา้ 
ง. ราคา 
อาหารท่ีสะอาด และถูกหลกัอนามยั  
มีประโยชน์ต่อร่างกายในขอ้ใดมากท่ีสุด 
ก. ท าใหร่้างกายสมส่วน 
ข. ท าใหร่้างกายสวยงาม 
ค. ท าใหร่้างกายเจริญเติบโต 
ง. ท าใหร่้างกายอว้นทว้น 
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9. 
 
 
 
 
 

10. 
 
 
 
 
 

11. 
 
 
 
 

12. 
 
 
 
 
 

13. 
 
 
 
 
 

ก่อนจะลา้งจาน ควรปฏิบติัอยา่งไร 
เป็นอนัดบัแรก 
ก. ลา้งในน ้าผงซกัฟอก 
ข. กวาดเศษอาหารออก 
ค. แยกประเภทถว้ยชาม 
ง. ลา้งดว้ยน ้าเปล่า 2 – 3 คร้ัง 
การจดัเก็บอุปกรณ์ท่ีใชรั้บประทานอาหาร 
ควรค านึงถึงขอ้ใด 
ก. ความสวยงาม 
ข. ความสะดวก 
ค. ความปลอดภยั 
ง. ความมีระเบียบ 
ขอ้ใดเป็นวธีิเก็บเน้ือววัอยา่งถูกตอ้ง 
ก. หัน่เป็นช้ินแลว้แช่น ้าไว ้
ข. มดัห่อใหแ้น่นแขวนไว ้
ค. น าไปแช่ในช่องแช่แขง็ของตูเ้ยน็ 
ง. ลา้งใหส้ะอาดแลว้น าไปแช่ในตูเ้ยน็ 
เราควรเลือกซ้ือผกัท่ีมีรอยแมลงกดักินบา้ง 
เพราะอะไร 
ก. คงคุณค่าของผกัไดม้าก 
ข. ปลอดภยัจากยาฆ่าแมลง 
ค. น ามาปรุงอาหารไดอ้ร่อย 
ง. ใชเ้ป็นยาบ ารุงก าลงัได ้
ในน ้าฝร่ังมีวิตามินชนิดใดมากท่ีสุด 
ก. วติามิน เอ 
ข. วติามิน บี 
ค. วติามิน ซี 
ง. วติามิน ดี 

 

14. 
 
 
 
 

15. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

16. 
 
 
 
 

17. 
 
 
 
 
 
 

 

ผลไมช้นิดใดนิยมน ามาท าเคร่ืองด่ืม 
ก. ล้ินจ่ี 
ข. ทุเรียน 
ค. นอ้ยหน่า 
ง. มงัคุด 
ฟาง      : “กระแต เธอใชมื้อถอนตน้กลา้ 
                 ท าไม เด๋ียวรากขาดหรอก” 
กระแต : “ฉนัเห็นวา่มนัเร็ว ดีกวา่ 
                 ใชช้อ้นปลูกตั้งเยอะนะ” 
จากข้อความนักเรียนคิดว่ากระแตท าถูก
หรือไม่ เพราะเหตุใด 
ก. ถูก เพราะท าใหป้ระหยดัเวลา 
ข. ถูก เพราะตน้กลา้แขง็แรงดีแลว้ 
ค. ไม่ถูก เพราะท าใหร้ากตน้กลา้ขาด 
ง. ไม่ถูก เพราะท าใหดิ้นติดมากบั

รากตน้กลา้ 
เม่ือใชส้้อมพรวนดินแลว้ ควรเก็บอยา่งไร 
ก. ปักดินทิ้งไว ้
ข. ตั้งพิงไวข้า้งฝา 
ค. ใส่ไวใ้นกระบะ 
ง. แขวนไวท่ี้ขา้งฝา 
ขอ้ใดไม่ใช่ศตัรูพืช 
ก. ผึ้ง 
ข. มด 
ค. หนอน 
ง. เพล้ีย 
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18. 
 
 
 
 
 

19. 
 
 
 
 

20. 
 
 
 
 
 

21. 
 
 
 
 
 

22. 
 
 
 
 
 

พืชผกัสวนครัวในขอ้ใดจดัเป็นประเภท
เดียวกบัหวัหอม 
ก. ถัว่ลนัเตา 
ข. กระเทียม 
ค. โหระพา 
ง. มะเขือเทศ 
ผกัสวนครัวในขอ้ใด ใชร้ากเป็นอาหาร 
ก. ผกักาด 
ข. มะเขือ 
ค. บวบ 
ง. หวัไชเทา้ 
การเล้ียงสัตวเ์ป็นการฝึกใหน้กัเรียนมี
คุณธรรมในขอ้ใด 
ก. ความเมตตากรุณา 
ข. ความขยนัหมัน่เพียร 
ค. ความซ่ือสัตยสุ์จริต 
ง. ความสามคัคี 
การใหอ้าหารสัตว ์ตอ้งค านึงถึงขอ้ใด 
มากท่ีสุด 
ก. อายขุองสัตวเ์ล้ียง 
ข. น ้าหนกัของสัตวเ์ล้ียง 
ค. ขนาดของสัตวเ์ล้ียง 
ง. ชนิดและอายขุองสัตวเ์ล้ียง 
ขอ้ใดเป็นสาเหตุใหส้ัตวเ์ล้ียงเกิดโรค 
ก. การใหน้ ้าท่ีสะอาด 
ข. ภาชนะใส่อาหารและน ้าสกปรก 
ค. การใหอ้าหารปริมาณท่ีเพียงพอ 
ง. การใหอ้าหารตรงตามเวลา 

 

23. 
 
 
 
 

24. 
 
 
 
 

25. 
 
 
 
 

26. 
 
 
 
 
 
 

27. 
 
 
 
 
 
 

ใครใชอุ้ปกรณ์ในงานช่างไม่ถูกต้อง 
ก. กุลใชส่ิ้วเจาะรูไม ้
ข. เล็กใชต้ลบัเมตรวดัตูเ้ส้ือผา้ 
ค. กอ้ยใชเ้ล่ือย เล่ือยกระดาษ 
ง. ฝนใชคี้มตดัลวด 
เคร่ืองมือชนิดใด ควรทาน ้ามนัป้องกนัสนิม 
ก. ตะปู 
ข. เล่ือย 
ค. คอ้น 
ง. ไขควง 
ขอ้ใดเก่ียวขอ้งกบัช่างก่อสร้าง 
ก. ซ่อมท่อน ้าร่ัว 
ข. ซ่อมเฟอร์นิเจอร์ 
ค. ซ่อมเส้ือผา้ 
ง. ซ่อมร้ัวบา้น 
ขอ้ใดเป็นการน าเศษวสัดุมาประดิษฐเ์ป็น
ของใช ้
ก. น าเศษผา้มาประดิษฐเ์ป็น 

พรมเช็ดเทา้ 
ข. เยบ็เส้ือผา้ท่ีขาดใหดี้เหมือนเดิม 
ค. ซ้ือไหมพรมมาถกัผา้พนัคอ 
ง. ซ้ือผา้มาตดัเส้ือ 
เศษวสัดุใดท่ีใชเ้ป็นวสัดุตกแต่ง 
งานประดิษฐ์ต่างๆ 
ก. กาว 
ข. กระป๋องนม 
ค. กระดาษสี 
ง. กระดาษหนงัสือพิมพ ์
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28. 
 
 
 
 

29. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
30. 

 
 
 
 
 

31. 
 
 
 
 
 
 

การออกแบบงานประดิษฐต์อ้งอาศยัส่ิงใด 
ก. ความจ า 
ข. ความเขา้ใจ 
ค. ความคล่องแคล่ว 
ง. ความคิดริเร่ิม 
           การใชใ้บมีดตดัหรือกรีดกระดาษ 
ควรหาแผน่ไมห้รือแผน่กระดาษแขง็รอง 

 

ขอ้ความน้ีกล่าวถูกตอ้งหรือไม่ เพราะเหตุใด 
ก. ถูกตอ้ง เพราะจะท าใหพ้ื้นไม่มีรอยขีด 
ข. ถูกตอ้ง เพราะกระดาษบางตอ้งมีส่ิง

รองรับ 
ค. ไม่ถูกตอ้ง เพราะไม่ตอ้งมีส่ิงมารอง 

ก็ได ้
ง. ไม่ถูกตอ้ง เพราะจะท าใหก้ระดาษ 

ท่ีตดัยบั 
การเก็บเคร่ืองมือท่ีใชใ้นงานประดิษฐ์ 
ควรย  ดหลกัขอ้ใด 
ก. เก็บไวท่ี้สูงๆ 
ข. เก็บไวใ้หเ้ป็นระเบียบ 
ค. เก็บไวใ้กล้ๆ  ตวั 
ง. เก็บไวใ้หมิ้ดชิด 
ขอ้ใดเป็นธุรกิจการเงิน 
ก. ท าสวนมะม่วง 
ข. เปิดบริษทัใหสิ้นเช่ือ 
ค. ขบัรถส่งสินคา้ 
ง. รับจา้งซกัเส้ือผา้ 

 
 

32. 
 
 
 
 

33. 
 
 
 
 

34. 
 
 
 
 
 

35. 
 
 
 
 
 

36. 
 
 
 
 
 
 

ขอ้ใดไม่ใช่หนา้ท่ีพื้นฐานของงานธุรกิจ 
ก. การใหค้วามบนัเทิง 
ข. การจดัจ าหน่าย 
ค. การใหบ้ริการ 
ง. การผลิต 
การซ้ือโทรทศัน์ ควรยดึหลกัการในขอ้ใด 
ก. สถานท่ีซ้ือ 
ข. ค าแนะน าในการซ้ือ 
ค. การใหบ้ริการก่อนและหลงัซ้ือ 
ง. ระยะเวลาท่ีซ้ือ 
ขอ้ใดไม่ใช่หลกัการเลือกซ้ือสินคา้และ
บริการ 
ก. ระยะเวลาท่ีซ้ือสินคา้ 
ข. งบประมาณท่ีมีอยู ่
ค. คุณภาพของสินคา้ 
ง. ขนาดของสินคา้ 
กระบวนการทางเทคโนโลยีเก่ียวขอ้งกบั
วชิาใดมากท่ีสุด 
ก. ภาษาไทย 
ข. คณิตศาสตร์ 
ค. สังคมศึกษา 
ง. วทิยาศาสตร์ 
การออกแบบสร้อยคอ ควรยดึหลกัขอ้ใด 
ก. ความสวยงาม 
ข. หนา้ท่ีใชส้อย 
ค. ความทนทาน 
ง. ความปลอดภยั 
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37. 
 
 
 
 

38. 
 
 

 
 
39. 

แหล่งขอ้มูลใด ท่ีตอ้งใชต้าและหูในการรับรู้ 
ก. ภาพวาด 
ข. วทิย ุ
ค. ภาพยนตร์ 
ง. โทรศพัท ์
ขอ้ใดไม่ใช่ประโยชน์ของการจดัเก็บขอ้มูล 
ก. แกไ้ขขอ้มูลยาก 
ข. คน้หาขอ้มูลไดร้วดเร็ว 
ค. ป้องกนัขอ้มูลสูญหาย 
ง. คน้หาขอ้มูลไดง่้าย 
จอภาพเก่ียวขอ้งกบัการท างานของ
คอมพิวเตอร์ในขั้นตอนใด 
ก. รับขอ้มูล 
ข. เก็บขอ้มูล 
ค. แสดงผลขอ้มูล 
ง. ประมวลผลขอ้มูล  

40. 
 
ขอ้ใดเป็นหน่วยรับขอ้มูล 
ก.  

 
 

ข.  
 
 

ค.  
 
 

ง.  
 
  

 

 


